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FOOD TRACEABILITY
PLAN

Sicurezza e tracciabilita
dei prodotti alimentari
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La FDA (Food and Drug Administration) & 'agenzia del governo americano
che si occupa di regolamentare i prodotti alimentari che vengono immessi sul
mercato statunitense, siano essi prodotti da aziende locali che da soggetti
esteri.

L'agenzia ha l'obiettivo di garantire la salute e la sicurezza dei cittadini
attraverso regole e principi che controllino e monitorino sia i processi
produttivi delle aziende coinvolte che I'immissione in commercio dei loro
prodotti.

FDA ha pubblicato nel 2023 la Food Traceability Final Rule, una norma che

definisce specifici requisiti di tracciabilita per alcuni alimenti, quali per
esempio formaggi, uova, pesce, noci, ortaggi, molluschi e crostacei.

| SERVIZI PRINCIPALI

Cosa fa per le aziende PROGEST SRL:
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valutazione della tipologia di alimento interessato per verificare se
effettivamente rientra nella food traceability list;

formulazione di un’offerta economica (senza impegno);

visita di valutazione in azienda (check-up iniziale);

stipula di un contratto di consulenza;

implementazione di un food traceability plan e di quanto richiesto dalla
norma;

verifiche interne;

programma di mantenimento.

TEMPISTICHE DI ADEGUAMENTO

Le aziende che sono coinvolte in questa norma devono adeguarsi entro il
20.07.2028

A CHI SI APPLICA

La norma, che si rivolge alle aziende che esportano negli USA e che

fabbricano, lavorano, confezionano o immagazzinano gli alimenti riportati

nella FTL, ha lo scopo di:

% identificare piu rapidamente il prodotto da richiamare;

% attivare una rapida rimozione dal mercato degli alimenti potenzialmente
contaminati;

* ridurre il numero di malattie e/o decessi di origine alimentare.

COSA E RICHIESTO

L'adeguamento alla food traceability final rule prevede:

* limplementazione di un food traceability plan;

* il mantenimento delle registrazioni con specifici Key Data Elements
(KDEs) legati ad Eventi Critici di Tracciamento (CTEs)

* la definizione di un food traceability lot code per identificare il prodotto.

Contatta PROGEST SRL per una consulenza personalizzata.



