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La certificazione Kosher assicura che i prodotti e i processi produttivi 

rispettino le regole alimentari previste dalla religione ebraica, rendendoli 

adatti al consumo da parte dei consumatori che seguono le leggi religiose 

specifiche.  

Questo standard si applica a vari settori, tra cui l'industria alimentare, le 

bevande, i prodotti farmaceutici e la produzione di cosmetici.  

Ottenere la certificazione Kosher permette alle aziende di accedere a mercati 

in espansione e di dimostrare un impegno per la qualità e la conformità alle 

normative religiose. 

I SERVIZI PRINCIPALI 

PROGEST SRL offre supporto completo per l'implementazione e il 

mantenimento di un sistema conforme ai requisiti Kosher, aiutandoti a 

garantire che i tuoi prodotti e processi soddisfino i più elevati standard. 

 

Cosa fa per le aziende: 

 Supporto nella individuazione dell’Organismo di certificazione più 

idoneo in relazione ai mercati di vendita dei prodotti. 

 Supporto richiesta di offerta con raccolta delle informazioni da 

inviare all’Organismo di certificazione.  

 Analisi preliminare e gap assessment: Valuta le tue pratiche esistenti 

per identificare eventuali discrepanze rispetto ai requisiti Kosher e 

sviluppa un piano di conformità personalizzato. 

 Progettazione e implementazione del sistema Kosher: Ti supporta 

nella creazione e documentazione dei processi produttivi e delle fonti di 

approvvigionamento che rispettano le norme alimentari ebraiche. 

 Formazione del personale: Offrie corsi di formazione per garantire che 

il tuo team comprenda i principi e le pratiche legate alla produzione 

Kosher. 

 Assistenza durante l'audit di certificazione: Supporta la tua azienda 

nella preparazione e gestione dell’audit esterno condotto da rabbino 

ispettore incaricato dall’ente di certificazione Kosher, che valuterà lo 

stabilimento, gli impianti e gli ingredienti utilizzati. 

 Supporto per la documentazione: Ti aiuta a redigere e mantenere la 

documentazione necessaria per la certificazione Kosher. 

 Monitoraggio e miglioramento continuo: Fornisce supporto post-

certificazione per mantenere il sistema aggiornato e conforme alle nuove 

normative. 

  

Contatta PROGEST SRL per una consulenza personalizzata e  
scorpi come può supportarti nell’ottenere la certificazione Kosher, 

garantendo conformità, qualità e l'accesso a mercati globali. 
 

PROGEST SRL, il partner di fiducia per la conformità Kosher  
e l'espansione sul mercato internazionale! 

I BENEFICI PER LA TUA ORGANIZZAZIONE 

 Accesso a nuovi mercati globali: Consente di espandere la presenza 

dell'azienda nei mercati ebraici e in altre comunità in cui la certificazione 

Kosher è apprezzata. 

 Aumento della fiducia dei consumatori: Dimostra l’impegno per la 

qualità e la conformità alle norme religiose, migliorando la reputazione 

del brand. 

 Conformità normativa: Assicura il rispetto delle normative locali e 

internazionali riguardanti la produzione e la distribuzione di prodotti 

Kosher. 

 Vantaggio competitivo: Posiziona la tua azienda come leader nel 

settore, capace di soddisfare le esigenze di una clientela diversificata. 

A CHI SI APPLICA 

 Produttori di alimenti e bevande: che desiderano certificare i loro 

prodotti come Kosher. 

 Aziende di trasformazione alimentare: che utilizzano ingredienti e 

processi conformi alle normative Kosher. 

 Settore farmaceutico: produttori di integratori e farmaci che 

necessitano della certificazione Kosher. 

 Produttori di cosmetici: che impiegano ingredienti Kosher per attrarre 

un pubblico più ampio. 

 Servizi di ristorazione e catering: che vogliono offrire opzioni Kosher 

nei loro menu. 


