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Conformita e sicurezza per
I'esportazione di alimenti
negli Stati Uniti
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Per le aziende che vogliono commercializzare i propri prodotti alimentari negli
Stati Uniti, € fondamentale rispettare le normative e i requisiti stabiliti dalla
FDA (Food and Drug Administration). | piani di Food Defence e di Food
Safety sono strumenti essenziali per garantire la protezione e la sicurezza
degli alimenti, prevenendo rischi, migliorando la gestione della filiera
alimentare e per soddisfare le richieste per I'esportazione dei prodotti
alimentari nel mercato americano. Permettono di essere conformi alla Final
Rule for Preventive Controls for Human Food (Current Good Manufacturing
Practice, Hazard Analysis, and Risk-Based Preventive Controls for Human
Food) ed alla Final Rule for Mitigation Strategies to Protect Food Against
Intentional Adulteration.

Se si dispone di un piano HACCP e di un piano di Food Defence ben fatto e
se si seguono le procedure, dotarsi della documentazione conforme a quanto
previsto dalla normativa americana sara soprattutto un lavoro di tipo
documentale.

Fondamentale la progettazione e revisione di etichette per il mercato
americano, considerando la normativa di riferimento.

| SERVIZI PRINCIPALI

PROGEST SRL offre supporto completo per 'adeguamento di alcuni aspetti
documentali (Piani specifici e etichette) previsti per 'esportazione negli Stati

u

niti.

Cosa fa per le aziende:

P
.

Valutazione preliminare e gap assessment: Analizza le pratiche attuali
della tua azienda per identificare le discrepanze rispetto ai requisiti della
FDA e sviluppiamo un piano di conformita specifico per ogni necessita.
Sviluppo e implementazione del Food Safety Plan: Ti aiuta a creare
un piano conforme alle normative della FDA basato sul’ HARCP (Hazard
Analysis and RisK based Preventive Control) e all’ individuazione di
opportuni controlli preventivi (preventive control) per garantire la
sicurezza alimentare e la prevenzione dei pericoli fisici e radiologici,
biologici, chimici.

Sviluppo e implementazione del Food Defence Plan: Supporta la tua
azienda nella creazione di un piano che identifichi i potenziali rischi di
adulterazioni intenzionali e sabotaggi realizzati con lo scopo di creare
danni alle aziende e alla salute dei cittadini, con lo scopo di identificare
le misure preventive necessarie.

% Progettazione ed adeguamento delle etichettate degli alimenti

destinati al mercato americano: verifica degli standard di prodotto,
verifica della documentazione delle materie prime usate nella
formulazione dei prodotti ed indicazione delle informazioni da inserire in
etichetta e/o delle modifiche da apportare.

% Assistenza durante l'audit e le ispezioni: Ti supporta nella

preparazione e nella gestione delle ispezioni da parte degli enti
regolatori.

% Supporto nella valutazione del corso per ottenimento della qualifica

di PCQIl (Preventive Control Qualified Individual) e QI (Qualified
Individual): Fornisce supporto per identificare i corsi approvati per
I'ottenimento delle qualifiche previste dalla normativa.

A CHI SI APPLICA

% Produttori di alimenti e bevande: che vogliono esportare prodotti

alimentari negli USA.

* Aziende di trasformazione e lavorazione: che necessitano di garantire

la sicurezza e la tracciabilita dei loro prodotti.

% Operatori della catena di fornitura alimentare: come aziende di

logistica e distribuzione.

| BENEFICI PER LA TUA ORGANIZZAZIONE

% Accesso al mercato statunitense: Conformarsi alle final rules di FDA

permette di esportare e commercializzare alimenti negli USA in modo
sicuro e legale, nonché di soddisfare le richieste degli importatori.

* Aumento della fiducia dei partner commerciali: Dimostra 'impegno

per la sicurezza alimentare, migliorando la reputazione e l'affidabilita
aziendale.

% Prevenzione e gestione dei rischi: Implementare questi piani aiuta a

prevenire problemi di contaminazione e a rispondere efficacemente in
caso di emergenza.

Contatta PROGEST SRL per una consulenza personalizzata e
scorpi come puo supportarti nella compliance alla normativa
americana come strumento di prevenzione e crescita aziendale.

PROGEST SRL, il partner di fiducia per la sicurezza alimentare
e la conformita negli Stati Uniti!



